
Le Zawag

Ouvert  de  12h30 à  14h00 et  de  19h00 à  21h00
Fermé le  Dimanche et  le  Mercredi

Open from 12 :30  pm to 2 :00 pm and from 7 .00 pm to 9 .00 pm
Closed on Sunday and Wednesday



L’év e i l  d es s ens                        €
Starter s

Accras  malanga et  morue                                                       10 .00
Malanga and cod  f r i t t er s

Ouassous  croust i l lant                                                           18 .00
Sauce curcuma gingembre
Crispy  r iver  shr imp,  Turmer ic  g inger  sauce

Raviole  langouste  et  crabe des  neiges                                     19 .00                
Mousse l ine  de  carotte  et  émuls ion de carcasse
Lobster  and snow crab  ravio l i ,  carrot  mousse l ine ,  and she l l f i sh  emuls ion

Crudo de poisson péyi                                                           17 .00
Condiment mangue gingembre,  sa lade de  papaye et  a lgues  marines                   
Local  f i sh  crudo ,  mango  condiment ,  papaya sa lad  and seaweed  l e t tuce

Tempura de thon et  feui l le  de  nori                                        16 .00
Salsa  de  mangue,  crémeux d ’avocat  et  tui les  de  r iz
Tuna tempura ,  Mango  sa l sa  and r i ce  t i l e s

Tartare  de  racines  péyi                                                          14 .00  
Jaune d ’œuf  confit  fumé,  ketchup de giromon                        
Ancient  vege tab le  tar tare ,  Roasted  root  vege tab le s ,  egg  yo lk  conf i t  

Prix TTC service inclus



Karukera . . .L ’ I l e  aux b e l l e s eaux         €
Main course s

Dorade,  Anna de légumes                                                      29 .00
jus  corsé  de  v iande,  mousse l ine  du moment ,  ketchup maison
Dolphinf i sh ,  vege tab le  Anna,  r i ch  meat  jus  wi th  o l ive  o i l ,  homemade  ke tchup

Thon de Guadeloupe au grué de cacao                                    33 .00
Crémeux carotte  café  et  légumes g lacés  au miel  
Tuna with  cacao  n ibs ,  carrot  puree  and roas ted  vege tab le s

Poke bowl                                                                            25 .00
Mélange de  légumes et  fruits  péyi ,  poisson du jour ,  quinoa
Poke  bowl ,  Mix  o f  loca l  vege tab le s  and f ru i t s ,  f i sh  o f  the  day ,  quinoa

Linguines  de  langouste                                                         37 .00
Linguine à  l ’ encre  de  se iche ,  bisque de  langouste ,  tomate
Lobster  l inguine ,  Squid  ink  l inguine ,  l obs ter  b i sque ,  tomatoes

Risotto de pleurotes  et  châtaignes  péyi                                  27 .00
Oyster  mushroom and ches tnut  r i so t to

Langouste  du viv ier   les  100g                                                12 .00
Fresh  loca l  Sp iny  Lobster  ( 100  grams)

Suggest ion du Chef  
Sugges t ion  o f  the  che f

Cail le  Ti-Bou                                                                      30 .00
Cai l le  farcie  aux chatrou et  épices ,  décl inaison de pomme de terre
et  jus  corsé
Quai l  s tu f f ed  wi th  chatrou and sp i ce s ,  potato  var iat ion  and s t rong  ju ice

Langoust ines  de  nos  profondeurs                                           80.00
Scampi  f rom our  depths

Prix TTC service inclus



On t i  d ou c e kr eyo l . . .                     €
Desser t s  
                                                   
Gwadacabana  et  son granité  t i -punch                                     13 .00
Gwadacabana and i t s  t i -punch grani ta

Crème caramel  au coco                                                         10 .00
Coconut  caramel  cream

Variat ion autour de la  banane                                               10 .00 
Variat ion  around the  banana

Intense  chocolat  en trois  façons ,  crème mart iniquaise             14 .00
Intense  choco late  

Café gourmand                                                                     14 .00
Gourmet  co f f ee
Vous  avez  la  pos s ib i l i t é  de  déguster  ce  des ser t  avec  un rhum vieux
Karukera  ( supp lément  de  6€)  ou  une  coupe  de  champagne  ( supp lément  de
12€) .  

Pour vos  t i ’moun nous  vous  proposons  de  leurs  fa ire  découvrir  un
plat  de  la  carte  accompagné d ’un jus  maison,  suivi  d ’une boule  de
glace                                                                                    19 .00

For  your  t i ’moun we  sugges t  you introduce  them to  a  d i sh  f rom the  menu
accompanied  by  a  loca l  ju i ce ,  fo l lowed by  a  s coop  o f  i c e  c ream              19 .00

Prix TTC service inclus



Les b o i ss o ns 
Beverages

Apér i t i f s                                                    €

Cocktai l  du jour  (31c l )                                                                 13 .00
Mojito ,  Caipir iña ,  Caïpiroska ,  Pina Colada (31c l )                          13 .00
The Sun rhum b lanc ,  jus  de  pas s ion ,  c i t ron ,  g ingembre  (31c l )               13 .00
XXXX
Mojito  royal  (31c l )                                                                       16 .00
Virgin Mojito ,  Pina cooler   (25c l )                                                 10 .00
Cocktai l  de  jus  de  fruits  (25cl )                                                       7 .00
Jus  de  fruits  (orange ,  goyave ,  pass ion,  ananas)                                 5 .00                 

P lanteur  (22cl )                                                                             10 .00
Punch aux fruits  maison (4cl )                                                         8 .50

Kir  v in blanc                                                                               8 .00
Kir  royal                                                                                     19 .00

Jus  de  fruit  maison du jour  (25cl )                                                   8 .00
Thé glacé  maison (25cl )                                                                 7 .00

Bières  /  Beers  (33c l )                                                                       6 .00
Carib ,  Corsaire ,  Sazi lé  Ambrée ,  Sazi lé  blonde 

Rhum blanc,  t i -punch (4cl )  :  Damoiseau,  Bologne,  Longueteau         5 .00
Rhum blanc,  t i -punch (4cl )  :  Bie l le  (59°) ,  Père  Labat  (59°)               6 .00
Rhum blanc Black cane,  Bologne 50°  (4cl )                                       6 .00
Rhum blanc Papa Rouyo,  Le  Rejeton 56 °  (4c l )                               1 1 .00
Rhum vieux Karukera ,  t i -punch 42  ° (4cl )                                       10 .00

Martini  blanc ou rouge ,  Campari ,  Past i s  51 ,  Ricard (4cl )                  6 .50
Whisky Chivas  12  ans  (4cl )  *                                                         13 .00
Whisky Nikka (4cl )  *                                                                   15 .00
Gin Beefeater ,  vodka Absolut  (4cl )  *                                              8 .50
Gin Bombay Saphir  (4c l )  *                                                            10 .50

*Supplément jus  :  2 .50  

Prix TTC service inclus



Prix TTC service inclus

Les b o i ss o ns 
Beverages

Eaux m i n é ra l e s 
Minera l  water s  
 
Capès  plate  ( 1 ,5  L)                                                                        4 .00
St  Jude gazeuse  ( 1L)                                                                      5 .00
San Pel legrino (75cl )                                                                     6 .00
Acqua Panna (1L)                                                                          6 .00
Perrier  (33c l )                                                                                4 .50  

Diges t i f s
Diges t ive s

Rhum vieux agricole  Damoiseau VO (4cl )                                      10 .00
Rhum vieux Reimonenq 7  ans  (4cl )                                                15 .00
Rhum vieux Bie l le  Brut  2014  (4cl )                                                 18 .00
Rhum vieux La Favorite  2012  (4cl )                                                26 .00
Rhum vieux Karukera  Christophe Colomb 1493  (4cl )                      36 .00
Rhum vieux Montebel lo  Cuvée Prest ige  1982 (4cl )                         85 .00

Hennessy  VS                                                                              10 .00
Bai ley ’ s ,  Amaretto ,  Get  27 ,  Get  31 ,  Grand marnier  (4c l )                   9 .00

Boiss ons chaudes
Hot  dr inks

Thé,  infusion (demandez notre  sé lect ion)  Tea & infus ions                 4 .00
Café  expresso  Cof fee                                                                      4 .00
 



Prix TTC service inclus

Les v i ns b l an c
White  wines

Grand Veneur ,  AOC Côtes  du Rhône 2020 (Rhône)                                 3 1 .00
Arôme primaire  de  f leurs  blanches  et  de  fruits  exotiques .  En bouche,  le  fruit
apparaît  instantanément avec  les  notes  f lorales  et  de  pêche blanche .  
Primary aroma o f  whi te  f l owers  and exot i c  f ru i t s .  On the  pa late ,  the  f ru i t  appears  ins tant ly
with  f lora l  and whi te  peach  note s .

Pinot  Grigio  Zonin AOC 2020 (Ita l ie)                                                    37 .00
Au nez ,  i l  of fre  des  notes  à  la  fois  fruitées  (c i tron,  pamplemousse)  et  f lora les
(violette  et  jasmin)
On the  nose ,  i t  o f f e r s  f ru i ty  note s  ( l emon,  grape fru i t )  and f lora l  (v io l e t  and jasmine)

Chardonnay AOC, Prosper  Maufoux 2020 (Bourgogne)                            45 .00
Nez boisé ,  toasté  aux notes  d ’agrumes confits .  En bouche,  i l  est  ample  et
onctueux aux notes  de  pain gr i l lé .  
Woody nose ,  toas ted  wi th  note s  o f  candied  c i t rus  f ru i t s .  On the  pa late ,  i t  i s  ample  and
unctuous  wi th  note s  o f  toas ted  bread .

Montagny 1er  Cru AOC, Prosper  Maufoux 2019 (Bourgogne)                   56 .00
Bouquet  dél icat  nuancé de  noisette  et  fougère ,  et  une bouche sur  les  fruits
jaunes  avec  des  notes  minérales .  
Del i cate  bouquet  nuanced  wi th  haze lnut  and f ern ,  and a  mouth  on  ye l low f ru i t s  wi th
minera l  note s .

Chabl is  AOC, Domaine de Laroche Saint  Mart in 2022  (Bourgogne)          65 .00
Nez aux notes  f lorales  et  minérales .  
La  bouche présente  des  notes  d 'agrumes avec  une f inale  sur  la  minéral i té ,
presque iodée .
Nose  wi th  f lora l  and minera l  note s .   The  pa late  pre sent s  c i t rus  note s  wi th  a  f in i sh  
on  minera l i ty ,  a lmost  iod ine- l ike .

€
 7 5 c



Prix TTC service inclus

Les v i ns r os é 
Rosé  wines

Domaine de la  Bri l lane 2021  (Provence)                                                  3 1 .00
AOP Côteaux d ’Aix  en Provence ,  cuvée  Espérance  
Arômes de  pain gr i l lé  et  de  fruits  secs ,  souple  et  tendre
Aromas  o f  toas ted  bread  and dr i ed  f ru i t ,  so f t  and tender

Pink Flamingo Gris  2020 (Languedoc)                                                    32 .00
IGP Pays  d ’Oc,  Sable  de  Camargue   
Nez intense  et  dél icat ,  notes  de  fruits  rouges ,  pêche et  abricot ,  f ruits
exotiques .  
Intense  and de l i cate  nose ,  note s  o f  r ed  f ru i t s ,  peach  and apr i cot ,  exot i c  f ru i t s .

Esprit  de  Gass ier  2022  (Provence)                                                          35 .00
AOP Côte  de  Provence 
Un nez  express i f  sur  des  notes  de  fruits  à  chair  blanche (pêche)  et  d ’agrumes
(pomelo exotique blanc) .  Un vin équi l ibré  et  rond en bouche sur  des  notes  de
pêche .  
An expres s ive  nose  wi th  note s  o f  whi te - f l e shed  f ru i t s  (peach)  and c i t rus  (whi te  exot i c
grape fru i t ) .  A ba lanced  and round wine  on  the  pa late  wi th  peach  note s .

Puech Haut  Argal i  2021 ,  IGP d ’Oc (Languedoc)                                       37 .00
Bouche fruitée  avec  des  notes  f lorales  fra îches ,  de  fruits  acidulés  et  d 'épices .  
Frui ty  pa late  wi th  f re sh  f lora l  note s ,  tangy  f ru i t  and sp i ce s .

Les v i ns r ouges
Red wines  

Grand Veneur ,  AOC Côtes  du Rhône 2020 (Rhône)                                 3 1 .00
Nez de  framboise ,  cer ise  et  fra ise ,  bouche mi-corsé  à  corsé .  
Raspberry ,  cherry  and s t rawberry  nose ,  medium to  fu l l -bodied  pa late .

€
 7 5 c



             
€

 7 5 c l
Côte de Blaye  AOC (Bordeaux)                                                            35  .00  
Château vieux Moulin ,  Pirouette  2019
Nez aux notes  fruitées  de  cer ise  noire ,  de  framboise  et  de  cass i s .  
Bouche fraiche aux tanins  ronds  avec  une bel le  intensité  de  fruit .
Nose  wi th  f ru i ty  note s  o f  b lack  cherry ,  raspberry  and b lackcurrant .
Fresh  mouth  with  round tannins  wi th  a  n ice  intens i ty  o f  f ru i t .

 
Saumur Champigny AOC 2021  (Loire)                                                    37 .00
Le Fief  Garnier
Vin souple ,  avec  des  notes  de  fruits  rouges .  
Smooth  wine ,  wi th  h int s  o f  r ed  f ru i t s .

Pic  St  Loup AOP,  Danse  des  Loups  (Languedoc)                                    43 .00
Cuvée caractère  2019
Nez complexe  aux notes  de  fruits  noirs  biens  murs ,  et  d ’épices ,  une bouche
aux arômes de  garr igue 
Complex  nose  wi th  note s  o f  very  r ipe  b lack  f ru i t s  and sp i ce s ,  a  mouth  with  aromas  o f
garr igue

Hautes  Côtes  de  nuits  AOC 2020,  Prosper  Maufoux (Bourgogne)            49 .00
Notes  de  cer ise ,  grosei l le  et  cass i s  aux nuances  de  sous-bois  et  d 'épices ,
bouche souple  et  puissante .
Notes  o f  cherry ,  gooseberry  and b lackcurrant  wi th  h int s  o f  undergrowth and sp i ce s ,  supp le
and power fu l  on  the  pa late .

Margaux AOC (Bordeaux)                                                                    62 .00
Marquis  de  Mons 2015
Arômes souples ,  f ra is  et  équi l ibrés ,  bouche savoureuse  et  acidulée .
Supple ,  f r e sh  and ba lanced  aromas ,  tas ty  and ac idulous  mouth .

Prix TTC service inclus

Tous  nos  v ins  sont  i s sus  de  l ’ agr i cu l ture  b io log ique



Prix TTC service inclus

                                                                                                                                    

Les v i ns au v err e ( 1 5 c l )                                €
Glass  o f  wine

BLANC
Grand Veneur ,  AOC Côtes  du Rhône 2020 (Rhône)                                  8 .00

ROSE
Domaine de  la  Bri l lane 2021  (Provence)                                                    8 .00

ROUGE
Grand Veneur ,  AOC Côtes  du Rhône 2020 (Rhône)                                  8 .00

Côte  de  Blaye  AOC (Bordeaux)                                                               8 .00

Saumur Champigny AOC 2021  (Loire)                                                      9 .00

Les Champagn es  
 

Jeeper  Blanc de  Blanc ( 12  c l )                                                                 19 .00

Jeeper  Blanc de  Blanc (75  c l )                                                               1 10 .00

Jeeper  Blanc de  Blanc ( 150 c l )                                                              220 .00

Roederer  Brut  1er  (75  c l )                                                                      150 .00

Roederer  Brut  1er  ( 150cl )                                                                    250 .00

                                                  


